Caffeele
(Koffie & Thee)

Espresso

Lungo

Espresso Macchiato
Doppio
Cappuccino

Latte Macchiato
Flat White

Thee

Verse Muntthee
Verse Gemberthee
Italian Coffee

IJskoffie
Affogato Classico
Affogato Pistache

Frisdranken

Coca Cola
Coca Cola Zero
Sprite

Fanta Cassis
Sinaasappelsap
Indian Tonic LE
Ginger Ale LE
Ginger Beer LE

Bieren

Birra Moretti M
Birra Moretti L
Birra Moretti 0.0
Amstel Radler
Amstel Radler 0.0

Cockiails

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Espresso Martini
Orange Spritz 0.0
Gin Tonic 0.0

29
29
35
35
35
3.5
45
3

35
35
7.5
45
55
55

7
7
10
7
7

Offerita
Pause Caffe

Dagelijks tot Il uur

Koffie & Cannoli
naar keuze voor €5

[Taliaans Fris

San Pellegrino Aranciata

San Pellegrino Aranciata Rossa
San Pellegrino Limonata
Estathe Ice Tea Limone

Estathe Ice Tea Pesca

San Pellegrino Acqua Minerale
San Pellegrino Acqua Panna
Succo Mela

Wijnen

Chardonnay
Merlot

Pinot Grigio Rosato
Prosecco

Henkell 0.0
Digesfive

Limoncello
Disaronno
Sambuca
Vecchio Amaro
Fernet Branca

Stelz Seltzers

Stélz Raspberry
Stélz Passionfruit

5
5

Wij bedienen altijd aan tafel, maar het

Stélz Hard Iced Tea Lemon
Stélz Hard Iced Tea Peach

kan soms drukker zijn dan verwacht.
Voor een snelle service kunt u altijd
bestellen via de OR code op uw tafel

CHRISTIANI

FOCACCERIA

Menukaart

Het brood dat wij in onze focacceria serveren,
maken wij elke dag zelf met liefde en aandacht.

Het begint met drie soorten Italiaans meel,
samengebracht tot één geheel. Daarna krijgt het
deeg minstens 72 uur om tot leven te komen.
Wat uiteindelijk uit de oven komt, is onze focaccia:
luchtig, geurig en vers gebakken, klaar om

met de beste ingrediénten belegd te worden.

En heeft u geluk? Dan kunt u aan het einde van
de dag een brood kopen, als er nog iets over is.

Buon appetito!

Volg ons online

o Christiani_Focacceria Christianifocacceria 6 Christianifocacceria



Focaccia’s
(Belegde broodjes)

Le Basi

Cotto e Burro
Gekoolte ham - Roomboter

Mortadella e Stracchino
Mortadella - Stracchino

Salame e Stracchino
Salami Milano - Stracchino

Gorgonzola e Fico @
Gorgonzola dolce - Vijgenjam

Nutella @

Nutella - Poedersuiker

Speciall

Mortadella Pistacchio
Mortadella - Pistachepesto - Stracciatella di buratta - Pistachecrumble

Carpaccio di Manzo
Runderzijlende ~ Parmezaan - Pijnboompitten - Rucola - Kapperties
+ Keuze uit: Pesto of Truffelmayonaise

Polpette al Sugo

Kalfsgehaktballeties - Tomatensaus - Pesto Genovese - Rucola - Basilicum
- Parmezaan- Stracciatella di buratta

Porchetta
Buikspek ~ Mosterdmayonaise - Rucola - Ingelegde rode ui

Salame e Tartufo
Salami Milano - Truffelcréme met mascarpone - Parmezaan - Rucola

Caprese @

Buffelmozzarella - Roma tomaat - Basilicum ~ Pesto Genovese - Pijnboompitten

Prosciutto di San Daniele
Prosciutto San Daniele - Stracciatella di buratta - Courgette in muntolie - Parmezaan

Vitello Tonnato

Kalfsmuis - Tonijnmayonaise - Kapperties - Rucola

Melanzane alla Parmigiana &
Aubergine - Tomatensaus- Parmezaan - Fior di Latte - Rucola - Basilucum

Spianata Piccante
Spianata Piccante - Gorgonzola & Nduja spread - Geroosterde paprika - Rucola

Coppa di Parma

Coppa di parma - Stracciatella di buratta - Balsamicocréme - Rucola

Rustica di Pollo

Kippendijen - Parmezaankrokant - Rucola - Ingelegde rode i - Basilicummayonaise
Salmone Affumicato

Gerookte Zalm - Stracciatella di buratta - Citroen - Dragon - Rucola

Wij kunnen onze focaccia’s vervangen door een glutenvrij alternatief (+€1)

6.5

13

14

15

14

14

13

15

13

12

12

13

13

14

Insalata
(Salades)

Caprese @

135

Mozzarella - Roma tomaat - Basilicum -
Pesto Genovese - Pijnboompitten - Sla mix

Carpaccio di Manzo

Runderzijlende - Parmezaan - Kappertjes -
Pijboompitten - Ingelegde rode ui -

Pesto Genovese - Sla mix

Salmone Affumicato

Gerookte zalm - Stracciatella di buratta -
Pistachepesto - Ingelegde rode ui -

citroen - dragon - sla mix

@ Vegetarisch

14 Ape

(Snacks)

FiTivi

14 Olijven 4
Gemarineerde ltaliaanse olijven
Affettati misti 7.5

Bordje gemengde vleestvaren

© Halal

Dolce

Cornelti

Pasfticcini

(Croissants) (ltaliaans gebak)
Naturel 3 Cannoli al Limone 35
Vijgenjam 4 Cannoli al Pistacchio 3.5
Nutella 4 Torta della Nonna 6
Pistachecreme 4 Tiramisu 7

Seizoensspecial **

Copp2 |
Chr"st\a“l

3 bollen iis:

3 topping® "

{ saus naar

€650

keuze.

Smaken:

Vanille
Pistache
Chocolade
Aardbei

1,90
per bol

Gelafo

(Schepijs)

Toppings:

Hazelnoot
Slagroom
Amaretti
Amarena-kers
Pistache- witte choco
Pure Chocolade

0.50
per topping

Sauzen:

Chocolade
Pistache
Amarena-kers
Gezouten Karamel

0.50

per saus




